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Kiosk «Arnold»

Der Kiosk «Arnold». Diese kleine Oase ist ein Familienbetrieb mit Herzblut, der seit dem
Umbau auf dem Birkliplatz, mitten in Zirich, zu finden ist. «Fir uns ist dieser kleine Kiosk
mehr als nur ein Take-Away — er soll ein lebendiger Treffpunkt sein fiir alle, die gutes Essen,
herzliche Gastfreundschaft und eine entspannte Atmosphare schatzen» so Familie Keller.

Urs Keller, stadtbekannter Metzgermeister und Erfinder der legendaren Wiedikerli, bringt
auch hier seine kreative Handschrift ein. Seine Ideen sorgen fiir besondere Klassiker und
Uberraschende Neuheiten auf der Karte.

Das kulinarische Angebot am Arnold Kiosk ist unkompliziert, frisch und mit Liebe gemacht:
Zwingli im Burli, kreative Sandwiches, warmende Suppen und auch vegane Snacks nach
hauseigenem Rezept. Am Abend verwandelt sich der Kiosk in eine kleine Apéro-Oase mit
ausgewahlten Weinen, lokalen Bieren und feinen Drinks — perfekt fir einen entspannten
Ausklang mitten in der Stadt.

Ob fiir einen schnellen Zniini, einen herzhaften Lunch oder einen Apéro mit Blick auf den
See und das Stadtleben, vorbeischauen lohnt sich.

SATT

Unweit des Bahnhofs Oerlikon, direkt unter der Siidhang Weinbar, befindet sich das
Restaurant SATT. Die Gaststube fir Genussmenschen und Schatzsuchende, fir hohe
Anspriiche und einfache Freuden, fiir Weinnasen und Verfressene. Die perfekte Liaison von
Wein- und Esskultur. Die Kiiche bleibt unkompliziert, bodensténdig und hochwertig.

Im begehbaren Weinkeller warten Raritaten, auf der Karte verbinden sich personliche
Favoriten mit dem eigenwilligen Stidhang-Sortiment. Das Restaurant SATT ist schlicht, nah
und einladend. Ein Raum fir einfache Freuden und hohe Anspriiche, fir Gesprache,
klirrende Glaser und lange Abende. Fast wie zu Hause, nur ein bisschen anders.

Getreu dem Motto: fiir Kehle, Bauch & Seele.

Party Box

Justyna und Emilia griindeten gemeinsam das BB Catering. Die beiden vereinen
Leidenschaft und Liebe fiir das Catering der ganz besonderen Art.

BB Catering ist ein exklusiver Catering-Service, der sich auf hochwertige kulinarische
Erlebnisse flr verschiedene Anlasse spezialisiert hat. Das Team rund um Justyna und
Emilia bietet massgeschneiderte Catering-Angebote, darunter kalte und warme Buffets,
Apéros und spezielle Menis, um Events individuell und einzigartig zu gestalten.

Ansassig in Wollerau, spezialisiert auf den Raum Zirichsee und Hofe.

Mehr Details und «gluschtige Bilder» sind zu finden auf der Homepage der beiden Ladies.

Mamie

Leidenschaft und Authentizitat fir gutes Essen sind das Credo von Nadine und Jonathan.
Schon lange trdumten sie davon, etwas Eigenes zu schaffen: einen Ort, an dem Handwerk,
hochwertige Zutaten und herzliche Gastfreundschaft zusammenkommen. So entstand das
Mamie in Luzern.

Neben Klassikern wie einer Tarte au Citron, Madeleines und Macarons gibt es auch
herzhafte Speisen wie gefiillte Croissants mit Ziegenkase, Walnuss und eingelegter Birne,
salzige Waffeln mit Roter Beete und Meerrettich

Ein besonderes Highlight ist das Tagesdessert — anstelle eines klassischen Tagesgerichts
Uberraschen die beiden ihre Gaste mit einer regelmassig wechselnden siissen Spezialitét,
die von der Saison inspiriert ist.

Dazu bieten sie eine feine Auswahl hausgemachter alkoholfreier Getranke, von Eistees und
Limonaden genauso aber auch Champagner oder ein schones Glas Wein.


https://www.arnold-kiosk.ch/
https://restaurant-satt.ch/
https://www.bb-partybox.ch/
https://cafemamie.ch/

