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Gelatti di Zurigo 
 
Wenn Nikolaus Gotsch,Erdbeeren für seine „Gelati di Zurigo“, sucht, weiss er ganz 
genau, was er will: Wädenswiler. Die alte Schweizer Sorte wird nur noch selten 
angepflanzt. «Sie wird schnell weich und eignet sich darum nicht für den üblichen 
Handel», sagt er. Gotsch pflückt die Früchte eigenhändig damit er nur die 
geeignetsten ergattert. Hergestellt wird alles in Grüningen im Zürcher Oberland in 
einem ehemaligen Bäckereilokal mit viel Sorgfalt und Liebe. «Meine Gelati 
enthalten keine Farbstoffe, künstliche Aromen oder Konservierungsmittel» Der 
Vertrieb erfolgt bis jetzt vor allem über Direktvermarktung, man kann Gotsch aber 
auch für Anlässe engagieren. Seine Spezialitäten sind: Pistazien, Haselnüsse, 
Mandeln oder Marroni, Schoggi, Vanille und Erdbeer. Im Herbst stossen saisonale 
Gusti wie Meringue, Schoggi-Orange und Williamsbirne dazu. 
 
Alle Infos wo die Gelatti bezogen werden können sind zu finden unter: 
www.gelatidizurigo.ch 
 
 

 

Tailor’s Coffee 
 
Ein etwas anderes Kaffee hat seine Tore mitten in Zürich geöffnet. Frei nach dem 
Motto: ausgesuchtes, frisch und gesund. „TAILOR'S COFFEE“ ist ein kulinarisches 
Statement mitten in Zürich. Kaffee (in den coolsten Bechern der Stadt), kalte 
Speisen, Zimtknoten, Aqua Frescas und Glaces zum Mitnehmen. Alles entwickelt 
mit Experten ihres Fachs, exklusiv von erfahrenen Zürcher Betrieben produziert. 
 
Und wenn es schnell gehen muss, dann bietet das „TAILOR'S COFFEE“ einen „Pre-
Order your Lunch Package“ Service an. Mittagessen für sich oder für das ganze 
Team, in aller Ruhe online vorbestellen – ohne Anstehen, nur noch abholen. 
(http://www.tailorscoffee.com/) 
 
Nüschelerstrasse 31, 8001 Zürich (Mon – Fri: 7.30am - 5pm, Sat: 10am - 5pm) 
 
 

 My Müesli 
 
Wer gerne Müesli isst, der sollte dringend mal einen Besuch im „mymuesli-Laden“ 
im Zürcher Niederdorf einplanen. Hier gibt es unzählige Müeslimischungen zu 
kaufen, unter anderem das Zürich-Müesli, Bio-Porridge, Sommermüesli, 
Proteinmüesli, Paleo-Apfelcrunchymüesli und ganz viel Mehr. Falls dies noch nicht 
genug wäre, kann man sich vor Ort auch sein ganz eigenes Müesli 
zusammenstellen und in seine eigene Verpackung abfüllen lassen. 
 
Mymüesli, Münstergasse 22, 8001 Zürich oder 
 https://ch.mymuesli.com/ueber-uns/laden/zuerich  
 
 

 

Buchmann Café Hubertus 
 
Einst war es eine Quartierbeiz, dann war es kurze Zeit geschlossen und nun 
erstrahlt das altehrwürdige „Hubertus“ wieder in neuem Glanz als Café, Bäckerei 
und Quartiertreffpunkt. Mit einer vielfältigen Karte über Mittag, einem grossen Take 
Away-Angebot, feiner Pâtisserie und einem kleinen Angebot am Abend. 
Frühstücken kann man täglich von morgens bis abends nach Lust und Laune. Am 
Wochenende empfängt einem das Café mit einem grossen Brunch und einem 
einzigartigen Brot-Buffet auf dem alten Brotwagen. 
 
Auch für grössere Gruppen gibt es massgeschneiderte Angebote. Einfach anrufen 
oder noch besser, vorbei gehen. Ein Besuch lohnt sich! 
 
Letzigraben 101, 8003 Zürich (http://buchmannbeck.ch/standorte/cafe-hubertus/) 
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